% Aides Culinaires / Epices et herbes aromatiques

TRANSGOURMET Herbes / Herbes de provence

HERBES DE PROVENCE 1 KG
TGT ECONOMY

: el Par sachet de 1 kg
= e Code : 300508

HERBES

Gencod unité logistique : 13554983005087
Poids brut : 1.01kg

cernovence | BERS AERE Création : 01/07/2014 Poids net : 1.0kg
s 55 ; Publication : 12/02/2015 Mesure nette : 1.0kg
Origine : France Marque propre

INGREDIENTS

Mélange d'herbes.Romarin, basilic, Thym, Marjolaine, Sariette. Traces de Céléri, moutarde, sésame et gluten.

Allergénes connus
Traces de céréales contenant du gluten, Traces de graines de sésame et produits a base de graines de sésame, Traces
de céleri et produits a base de céleri, Traces de moutarde et produits a base de moutarde

Conformément aux informations transmises par le(s) fournisseur(s) de Transgourmet Opérations

MODE D'EMPLOI

Pour sauces tomates, ratatouille, farcis.

INFOS NUTRITION

Informations nutritionnelles (pour 100 grammes)

Kilojoule(s) : 0

Glucides : 0.0 g
Dont Sucres : 0.0 g

Sel:0.00g

Vitamine D : 0.0 ug
Vitamine C: 0.0 mg
Niacine : 0.0 mg
Vitamine B 12 : 0.0 pg
Potassium : 0.00 mg
Phosphore : 0.00 mg
Zinc : 0.0 mg
Fluorure : 0.0 mg

Molybdéne : 0.0 ug

Kilocalorie(s) : 0

Fibres: 0.0g

Sodium : 0.00 g
Vitamine E : 0.0 mg
Thiamine : 0.0 mg
Vitamine B 6 : 0.0 mg
Biotine : 0.0 pg
Chlorure : 0.00 mg
Magnésium : 0.00 mg
Cuivre : 0.0 mg
Sélénium : 0.0 pug

lode : 0.00 pg

Matiéres grasses : 0.0 g

Dont Acides gras saturés : 0.00 g

Protéines : 0.0 g
Vitamine A : 0.00 ug
Vitamine K : 0.0 ug
Riboflavine : 0.0 mg

Acide folique : 0.00 pg

Acide pantothénique : 0.0 mg

Calcium : 0.00 mg
Fer : 0.0 mg
Manganése : 0.0 mg

Chrome : 0.0 g

Indice (protéines/matiéeres grasses) :
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INFOS GEMRCN*

Type de plat
Informations non renseignées

Fréquence
Néant
* Fréquences recommandées de service des plats des enfants de plus de 3 ans, des adolescents, des adultes et des

INFOS PRATIQUES

+ Conditions de stockage avant ouverture : A conserver a température ambiante dans un endroit frais et sec.
« Conditions de stockage Aprés ouverture : A conserver a température ambiante dans un endroit frais et sec.
+ Durée totale du produit : DDM ou DLUO : 36 mois

INFOS COMPLEMENTAIRES

OGM : produit non soumis a étiquetage
Origine : France

TAXES
TVA5,5
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