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1) – COMPOSITION ET ORIGINE:  
 

Ingredients %  
Origine de la matière 

première 
 

Origine de transformation 

CORIANDRE 100 Europe de l’Est, Afrique 
du Nord, Canada, Inde 

Europe de l’Est, Afrique 
du Nord, Canada, Inde 

    
 
2) – ETIQUETAGE 

 
3) –INFORMATIONS NUTRITIONNELLE:  valeurs théoriques 
 

 pour  100g Unités 
Valeur énergétique 400 Kcal 
Valeur énergétique 1799 KJ 
Proteines 12 % 
Glucides 55 % 
Sucres   
Lipides 18 % 
Acides gras saturés  % 
Fibres alimentaire 42 % 
Sodium 17 mg 
 
 
4) – CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES:  
 

 Spécification tolérance 

Odeur  
Caractéristique de la coriandre, sans odeur 
étrangère 
 

Présence d’odeurs étrangères, de rance, de moisi, 
de brûlé 

Saveur Caractéristique de la coriandre, sans goût 
étranger  

Présence de goûts étrangers de rance, de moisi, 
de brûlé 

Couleur marron Non-conforme au standard 

Texture poudre Non-conforme au standard 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
CORIANDRE MOULUE 
Traces éventuelles de moutarde 

valerie.vincent
Zone de texte 
101830

valerie.vincent
Pro à Pro
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5) –CARACTERISTIQUES PHYSIQUES:  
 

Critères Valeur cible Valeur de rejet 

Insectes ou partie 
d’insecte Absence Présence  

Corps étrangers  (métal, 
cailloux, bois, verre, 
plastique…) 

Absence Présence 

 
 
6) – CARACTERISTIQUES CHIMIQUES:  
 

Critères Valeur  Unité 

Humidité ≤ 12 % 

Cendres ≤ 7 % 

Granulométrie < 600 μm ≥ 90 % 
 
7) – CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES:  
 

  
(colonies/g) 

Flore totale (30°C) ≤ 100 000 
Coliformes totaux (30°C) ≤ 100 
Clostridium perfringens ≤ 10 
Staph. Aureus (37°C) ≤ 100 
Salmonelle (in 25g) Absence 
Bacillus Cereus ≤ 100 
Levures et moisissures ≤ 1 000 
E. Coli ≤ 10 

 
8) –CONTAMINANTS:  
 

Critère Cible  
Pesticides 

Conforme à la réglementation française et européenne en vigueur Métaux lourds 
Mycotoxines 
Colorants interdits (Sudan…) 

 
10) – OGM :  
Ce produit ne doit pas avoir subi une modification génétique et ne doit pas contenir d'ingrédients ou 
d'additifs issus de modification génétique. 
 
Ce produit n'est pas étiquetable au sens des règlements CE 1829 et 1830/2003. 

 
11) – IONISATION :  
Le produit est non ionisé et ne contient aucun ingrédient ou additif ionisé.  
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12) – LISTE DE DECLARATION DES ALLERGENES  
 

 
Présence 

Traces 
éventuelles de 

 
 Présence 

Traces 
éventuelles 

de 

Arachides et dérivés NON NON  levures & dérivés NON NON 

Oeuf et dérivés NON NON  Banane et dérivés NON NON 
Poissons et dérivés NON NON  Cannelle et dérivés NON NON 
Crustacés et dérivés NON NON  Vanille et dérivés NON NON 
Mollusque et dérivés NON NON  Cacao & dérivés NON NON 
Soja et dérivés NON NON  Maïs et dérivés NON NON 
Laits et dérivés NON NON  Cacao Et dérivés NON NON 
Blé  NON NON  Kiwi et dérivés NON NON 

Lupin et dérivés NON NON  Fraise NON NON 
  Ombellifères  NON NON 

A
ut

re
s 

C
ér

éa
le

s

Orge NON NON  Saccharose NON NON 
Avoine NON NON  Boeuf et dérivés NON NON 
Seigle NON NON  Porc et dérivés NON NON 
Epautre NON NON  Poulet et dérivés NON NON 
Kamut NON NON  Mouton & dérivés NON NON 

Triticale NON NON  Cardamome et 
dérivés 

NON NON 

Fr
ui

ts
 à

 C
oq

ue
s 

Amandes NON NON  Paprika et dérivés NON NON 
Noisettes NON NON  Coriandre et dérivés NON NON 
Noix NON NON  Légumes secs NON NON 

Pistaches NON NON  Glutamates 
E 621 à  E 625 

NON NON 

Noix de Pécan 

NON NON  Acide glutamique E 
620 

NON NON 

  BHA/BHT 
(E 320 et  E 321) 

NON NON 

Noix du Brésil 
NON NON  Acide benzoïque et 

benzoates E210 to 
E219 

NON NON 

Noix de Cajou 
NON NON  Acide sorbique et 

sorbates 
E 200 to E 203 

NON NON 

Noix du Queensland NON NON  

C
ol

or
an

ts
 

NON NON  
Noix de Macadamia NON NON  NON NON  

Sésame & dérivés 

NON NON  Rouge 
cochenille, 
Acide carminique 
E 120 

NON NON 

Moutarde et dérivés NON OUI (origine)  Azorubine E 122 NON NON 
Céleri et dérivés NON NON  Amaranthe E 123 NON NON 
Sulfites E 220 to E 228* 
 

NON NON   NON NON 
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13) – CONDITIONNEMENT 
 

Poids net : 1kg  
Type : PE/PET 

 
 
14) PALLETIZATION / TRANSPORT: (to complete or to inform by the supplier) 
 

  
Dimension palette Europe, 100x120  
Nombre de sachets / carton 8 
Nombre de carton / couche  
Nombre de carton / palette  

 
15) CONDITION DE CONSERVATION – DLUO – CONTRAT DATE 
 

Condition de conservation  A conserver à l’abri de la chaleur et de 
l’humidité 

DLUO  24 mois 

Contrat date 2/3 de la DLUO totale 

 
 
 




