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AROME FLEUR ORANGER 1 L

Par flacon de 1 L
Code : 497040
Création : 12/03/2008
Publication : 28/11/2018
Origine : France

Poids brut : 1.01kg
Poids net : 1.0kg
Mesure nette : 1.0L

L'arôme fleur d'oranger est obtenu par filtration d'eau et l'addition d'arôme oranger.

INGRÉDIENTS

Eau, arôme oranger.

Allergènes connus
Pas d’allergènes présents*

*Suivant la directive 2007/68/CE

Conformément aux informations transmises par le(s) fournisseur(s) de Transgourmet Opérations

MODE D'EMPLOI

A incorporer dans la préparation.
Dosage conseillé 15 à 25g par kg de masse.

INFOS NUTRITION

Informations nutritionnelles (pour 100 grammes)

Kilojoule(s) : 0 Kilocalorie(s) : 0 Matières grasses : 0.0 g
Dont Acides gras saturés : 0.00 g

Glucides : 0.0 g
Dont Sucres : 0.0 g Fibres : 0.0 g Protéines : 0.0 g

Sel : 0.00 g Indice (protéines/matières grasses) : 

INFOS GEMRCN*

Type de plat
Informations non renseignées

Fréquence
Néant
* Fréquences recommandées de service des plats des enfants de plus de 3 ans, des adolescents, des adultes et des
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INFOS PRATIQUES

Conditions de stockage avant ouverture : Conserver à température ambiante au sec et à l'abri de la lumière
Conditions de stockage Après ouverture : Bien refermer et conserver 2 mois au réfrigérateur
Durée totale du produit : 18 mois

INFOS COMPLÉMENTAIRES

OGM : produit non soumis à étiquetage
Origine : France

TAXES

TVA 5,5
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