% Aides Culinaires / Fonds et jus

TRANSGOURMET Jus de veau / Jus de veau

JUS VEAU LIE 1.2.3 750 G

KNORR 123

Par boite de 0.75 kg Gencod unité logistique : 8712566042869
Code : 874633 Poids brut : 0.827kg

Création : 21/08/2010 Poids net : 0.75kg

Publication : 09/05/2018 Mesure nette : 0.75kg

Origine : Union Européenne

Jus de Veau Lié déshydraté.

INGREDIENTS

Liste d¢ingrédients : Amidon de pomme de terre, sel, farine de BLE, légumes (oignon, tomate), maltodextrine,
ardmes (dont BLE, ORGE, LAIT), sucre, viande de veau (2,1%), extrait de levure, colorant (caramel E150c), ail,
acidifiant (acide citrique), antioxydants (E320 et E310). Peut contenir: ceuf, céleri.

Allergénes connus

Lait et produits a base de lait, Céréales contenant du gluten, Traces d'oeufs et produits a base d'oeufs, Traces de céleri
et produits a base de céleri

Conformément aux informations transmises par le(s) fournisseur(s) de Transgourmet Opérations

AVANTAGES PRODUIT

LES PLUS PRODUIT

- Stable au bain-Marie

- Démarrage a froid ou a chaud

- Sans exhausteur de godt

- Sans conservateur

-Teneur en acides gras trans <1%
- Sans arachide

MODE D'EMPLOI

Mode d¢emploi :

Démarrage a froid : disperser la quantité nécessaire de Jus de Veau Lié Knorr 1-2-3 dans I¢eau froide, porter a
ébullition. Cuire a feu doux 3 minutes.

Démarrage a chaud : disperser la quantité nécessaire de Jus de Veau Lié Knorr 1-2-3 dans I¢,eau bouillante. Laisser
mijoter 2 minutes.

INFOS NUTRITION

Informations nutritionnelles (pour 100 grammes)

Matieres grasses : 2.3 g

Kilojoule(s) : 1256 Kilocalorie(s) : 300 Dont Acides gras saturés : 1.10 g

Glucides : 62.0 g

Dont Sucres : 8.0 g Fibres:2.0g Protéines : 7.9 g

Sel :19.00 g Indice (protéines/matiéres grasses) : 3.435
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INFOS GEMRCN*

Type de plat
Informations non renseignées

Fréquence
Néant
* Fréquences recommandées de service des plats des enfants de plus de 3 ans, des adolescents, des adultes et des

INFOS PRATIQUES

+ Conditions de stockage avant ouverture : Avant ouverture : conserver dans l¢emballage d¢origine, dans un
endroit frais et sec, a température ambiante
inférieure a 25°C et a l¢,abri de la lumiére.

+ Conditions de stockage Apres ouverture : Aprés ouverture : bien refermer la boite. Conserver dans un endroit frais
et sec, a température ambiante inférieure a 25°C et a l¢ abri de la lumiére.
Aprés ouverture, une fois le produit reconstitué, nous vous recommandons de le conserver en chambre froide
positive et de le consommer dans un délai de 24h.

+ Durée totale du produit : 120 jours

INFOS COMPLEMENTAIRES

OGM : produit non soumis a étiquetage
Origine : Union Européenne

TAXES
TVA 5,5
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