% Aides Culinaires / Fonds et jus

TRANSGOURMET Jus de viande / Jus de viande

JUS PORC 600G JUSQU'A 20L

CHEF

Par boite de 0.6 kg Gencod unité logistique : 7613035350076
Code : 250325 Poids brut : 0.695kg

Création : 26/09/2015 Poids net : 0.6kg

Publication : 10/09/2019 Mesure nette : 0.6kg

Jus de Porc Premium CHEF déshydraté Boite de 600 g jusqu'a 20 L

INGREDIENTS

Amidon de mais, maltodextrine, sel, ardmes (avec BLE, CELERI), porc 8,7% : jambon d'épaule fumé déshydraté 5%
(épaule de porc 3%, sel 2%, fumée), lard fumé 3,6% (lard, sel, fumée); extrait de levure, sucre caramélisé, ail, protéines
du petit-lait (LAIT), huile de tournesol, thym, extrait de paprika.Peut contenir : OEUF,SOJA et MOUTARDE.

Allergénes connus
Céréales contenant du gluten, Céleri et produits a base de céleri, Lait et produits a base de lait, Traces d'oeufs et
produits a base d'oeufs, Traces de soja et produits a base de soja, Traces de moutarde et produits a base de moutarde

Conformément aux informations transmises par le(s) fournisseur(s) de Transgourmet Opérations

AVANTAGES PRODUIT

La garantie CHEF : une sélection rigoureuse des ingrédients ; dilution parfaite a I'eau bouillante; une excellente tenue en
liaison froide et au bain-marie ; sans exhausteurs de go(t ajoutés (glutamates, inosinates, guanylates), sans
conservateurs ; une boite service pratique, hermétique et empilable.Jus de Porc CHEF : une recette puissante et riche
en godt (8,7% de porc).

MODE D'EMPLOI

1. Délayer le produit dans le liquide bouillant ou froid.2. Maintenir ou porter a ébullition, cuire 3 minutes.Dilution parfaite
a I'eau bouillante. Excellente tenue en liaison froide.

INFOS NUTRITION

Informations nutritionnelles (pour 100 grammes)

Matiéres grasses : 5.7 g

Kilojoule(s) : 1336 Kilocalorie(s) : 319 Dont Acides gras saturés : 1.90 g

Glucides : 56.0 g

Dont Sucres : 4.9 g Fibres : 0.4 ¢ Protéines : 11.0 g

Sel :19.40 g Indice (protéines/matiéres grasses) : 1.93
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INFOS GEMRCN*

Type de plat
Informations non renseignées

Fréquence
Néant
* Fréquences recommandées de service des plats des enfants de plus de 3 ans, des adolescents, des adultes et des

INFOS PRATIQUES

¥ Conditions de stockage avant ouverture : A conserver au sec et a I'abri de la chaleur. Bien refermer aprés chaque
utilisation. Durabilité minimale : 12 mois. .
+ Conditions de stockage Aprés ouverture : A conserver dans un endroit sec et frais.

« Durée totale du produit : 365

INFOS COMPLEMENTAIRES

OGM : produit non soumis a étiquetage

TAXES
TVA 5,5
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