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DESCRIPTION

Préparation en pate pour élaborer un jus de poatiet

LISTE DES INGREDIENTS et DECLARATION DES ALLERGENESIGC|EEna(U1NadsNIieTr{ok k)
Huile de palme raffinée, arbmes, sel, tomate, aigsoicre, viande de volaille poudre (sel, antioxyd&392)(3%)jus
de concentré de champignon, farine de [lgitén), plantes aromatiques, jus de concentré de céeg Céleri),
émulsifiant : E472c, épaississant : E44pices.

DOSAGEH

Produit Eau Litres de préparation reconstituée
25 a 50g 1L 1L
La boite de 900g 18 a 36L 18 a 36L

MODE DE PREPARATION

Pour obtenir 1 litre de Jus de Poulet roti, délegerfouet entre 25 g et 50 g de pate dans 1 ligaudtiede, selol
utilisation. Porter a frémissement pendant 2 msute

SUGGESTIONS DE PRESENTATION

Pour accompagner tout type de volaille (rétie, &autu poélée).
Excellente base pour aromatiser de nombreusesrptigpes a base de légumes, ainsi que diverses p@péenme de
terre ou légumes).

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

Valeurs théoriques pour 100¢g Valeurs théoriques pour 100ml de jus
de produit en péte reconstitué selon le dosage 509/l
Energie (kJ): 1883 92
Energie (kcal): 454 22
Matieres grasses en g 35 1,7
Dont acides gras saturés en|g: 17 0,8
Glucides en g 23 1,1
Dont sucres en g: 12 0,6
Protéinesen g : 9,7 0,5
Sel (Nax25)eng: 22,8 1,1

Sources : Food Composition and Nutrition Tables, §dtachmann, Kraut, tables USDA, CIQUAL et donnéasniisseurs

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles < 300000 /g
Coliformes totaux <1000 /g
Escherichia coli <10/g
Anaérobies sulfito-réducteurs <30/g
Staphylocoques pathogénes <100 /g
Salmonella spp absence /25¢

STOCKAGE - DUREE DE VIE

A conserver dans un local sec, frais et saimbiilte la lumiére.
DDM = 15 mois en emballage fermé d'origine.

CONDITIONNEMENT

Boite de 900g.

Remarque: L'information contenue dans nos fiches techniqueiscenforme aux exigences de la réglementationigureur et tient compte des informations les plugrefondies
compte tenu de I'état actuel de nos recherches & technique. Il est rappelé que nos produits destinés a une utilisation et a un usage exausént alimentaire a I'exclusion d
tout autre usage. L'utilisation de ce produit @sitée.

L'utilisateur est seul responsable, tant & sondégarta I'égard des tiers, y compris des consommatele I'utilisation qu’il fera de nos produits. m&ala mise en oeuvre de ceux-ci
devra respecter la réglementation en vigueur dodévra vérifier personnellement I'existence aigee I'adéquation a I'utilisation souhaitée. L'wgditeur ne pourra, en aucun c
rechercher la responsabilité de notre société filisation qu’il fera de nos produits quellesejgoient les circonstances et quelles qu’en steertonséquences.
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