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DESCRIPTION

Préparation en pate pour élaborer un jus de riode.

LISTE DES INGREDIENTS et DECLARATION DES ALLERGENESIGC|EEna(U1NadsNIIeTr{0k kb
Huile de palme raffinée, sel, ardbmes et aromesudeés, fécule de pomme de terre, amidon de maistéo oignon
sirop de glucose de blé, graisse de porc (antioxydg392) (2,4%), sucre caramélisant, épaississadl’5, sucre, ju
concentré de porc (sel) (1%), jus concentré d’'aigrissolé (huile de tournesol, maltodextrine de pende terre et/o
de mais), plante aromatique, colorant : E150c eépic
]

Produit Eau Litres de jus reconstitué

40 a 50g 1L 1L
Boite de 900g 18 a22,5L 18 & 22,5L

MODE DE PREPARATION

Pour obtenir 1 litre de Jus de Réti de Porc, déjagelon utilisation, entre 40 g et 50 g de patesdh litre d’eau tiéds
selon utilisation. Porter a ébullition et faire reua feu doux pendant 2 minutes.

Pour la cuisson de rbtis de porc ou filets mignomasis également pour apporter du moelleux a umehede jambon
grillé. Base idéale pour réaliser des sauces acagnamt toutes les recettes a base de viande déqoisine du monde
ou recettes traditionnelles).

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

Valeurs théoriques pour 10QgValeurs théoriques pour 100ml de produit fini
de produit en pate reconstitué a 50g/L

Energie (kJ): 1915 91

Energie (kcal): 460 22

Matiéres grasses en g 32 1,5

Dont acides gras saturés en (: 16 0,8

Glucides en g 35 1,7

Dont sucres en g: 11 0,5

Protéinesen g : 6,4 <0,5
Sel(Nax2,5)eng: 17,5 0,85

Sources : Food Composition and Nutrition Tables, §dtechmann, Kraut, tables USDA, CIQUAL et donnéasnfigseurs

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles <300 000 /g
Coliformes totaux <1000 /g
Escherichia coli <10/g
Anaérobies sulfito-réducteurs <30/g
Staphylocoques pathogénes <100 /g

Salmonella spp

A conserver dans un local sec, frais et saimtailde la lumiere.

DDM = 15 mois en emballage fermé d'origine.

Aprés ouverture, a conserver dans un endroit &asec, a température inférieure a 25°C et a lddta lumiere.
Respecter des bonnes pratiques d’hygiéne

CONDITIONNEMENT
Boite de 900g.

Remarque: L'information contenue dans nos fiches techniquescenforme aux exigences de la réglementationigereur et tient compte des informations les plysrajpndies compte tenu de I'état actuel
nos recherches et de la technique. Il est rappeiéngs produits sont destinés a une utilisatianiet usage exclusivement alimentaire a I'excludietout autre usage. L'utilisation de ce produitliestée.
L'utilisateur est seul responsable, tant a soncégata I'égard des tiers, y compris des consommajele ['utilisation qu'il fera de nos produits. iala mise en oeuvre de ceux-ci, il devra respéaterglementation
en vigueur dont il devra vérifier personnelleméexistence ainsi que I'adéquation a l'utilisaticoubaitée. L'utilisateur ne pourra, en aucun casheecher la responsabilité de notre société patilidation qu'il fera
de nos produits quelles que soient les circonstaecquelles qu’en soient les conséquences.
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