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Préparation en pate pour

SAUCE AU ROQUEFORT
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DESCRIPTION

Préparation en péte pour élaborer une sauce aefaytju

LISTE DES INGREDIENTS et DECLARATION DES ALLERGENESYRELIEInERIE ol N (U= N ok W10 ik
Huile de palme, farine de blglgten), lait écrémé en poudré&it), huile de noix de coco ( sirop de glucose deochbiéle
mais, protéines de lait, stabilisant : E451, agliagérant : E341)l4it), sel, ardbmeddit), plantes aromatiques, roquef
poudre (1%)l@it), épaississant : E415, épices.

Produit Eau Créme liquide Litres de sauce reconstitée
200g 0,8L 0,2L 1L
La boite = 720g 2,9L 0,7L 36L

MODE DE PREPARATION

Délayer la pate dans le mélange eau et creme. &diganissement pendant 3 minutes en remuantdel@un fouet.

SUGGESTIONS DE PRESENTATION

Pour accompagner toutes les piéces de viandessopg@lées, réties ou grillées (supréme de poukundequefort,
gigot d’agneau avec sauce au Bleu). Idéale égalepoem napper des pates ou bien des Iégumes, osss@our réalise
des crépes ou des quiches au Roquefort...Quelquesaor de fromage, du poivre au moulin et de la deixnuscade
apporteront une touche personnelle a ces recettes.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

Valeurs théoriques pour 100g Valeurs théoriques pour 100ml de
de produit en péte produit fini reconstitué

Energie (kJ): 2423 635

Energie (kcal): 585 154

Matieres grasses en g 49 14

Dont acides gras saturés en|g: 28 8,4

Glucides en g 24 4,5

Dont sucres en g: 9,1 1,7

Protéines en g : 11 2,2

Sel (Nax25)eng: 8,8 15

Sources : Food Composition and Nutrition Tables, §dtachmann, Kraut, tables USDA, CIQUAL et donnéasrisseurs

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Germes aérobies mésophiles < 300000 /g
Coliformes totaux <1000 /g
Escherichia coli <10/g
Anaérobies sulfito-réducteurs <30/g
Staphylocoques pathogénes <100 /g
Salmonella spp absence /25¢g

STOCKAGE - DUREE DE VIE

A conserver dans un local sec, frais et saimkailde la lumiere.

DDM = 9 mois en emballage fermé d'origine.

Aprés ouverture, a conserver dans un endroit étasec, a température inférieure a 25°C et a l@dita lumiere —
Respecter des bonnes pratiques.

CONDITIONNEMENT

Boite de 720g.

Remarque: Linformation contenue dans nos fiches techniqusiscenforme aux exigences de la réglementationigueur et tient compte des informations les plusrajondies
compte tenu de I'état actuel de nos recherches & technique. Il est rappelé que nos produits destinés a une utilisation et & un usage exausént alimentaire a I'exclusion d
tout autre usage. L'utilisation de ce produit @sitée.

L'utilisateur est seul responsable, tant a sondégata I'égard des tiers, y compris des consommatele I'utilisation qu'il fera de nos produits. ala mise en oeuvre de ceux-Ci
devra respecter la reglementation en vigueur dodévra vérifier personnellement I'existence aigse I'adéquation a l'utilisation souhaitée. L'wgditeur ne pourra, en aucun c
rechercher la responsabilité de notre société futilisation qu’il fera de nos produits quellesejsoient les circonstances et quelles qu’en steertonséquences.
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