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Produit 
DEMI-POIRES AU SIROP LEGER LA PULPE   

FORMAT 5/1, 3/1 et 4/4 
 
 

Ingrédients 
Origine   

Espagne   
Poires (54%), eau, sucre, sirop de glucose-fructose, acidifiant : E 330, 
antioxydant : E 300  

 

DLUO  3 ans à partir de la date de production 

 

Marque  La Pulpe  

 

Gen code  Format 

5/1 3 28913 102001 0 

3/1 3 28913 102003 4 

4/4 3 28913 102004 1 

 

Condition de 
stockage  

Avant utilisation  A conserver à température ambiante dans un endroit sec 

Après utilisation  A conserver au réfrigérateur dans un récipient fermé 
hermétiquement et à consommer rapidement 

 

Poids net 

Formats  Capacité Poids net Poids net égoutté 

5/1 4250 ml ≥  3825 g ≥  2380 g 

3/1 2650 ml ≥ 2385 g  ≥ 1430 g  

4/4 850 ml  ≥ 765 g  ≥ 475 g  

 

Caractéristiques  

Saveur et odeur  Typique du fruit à bonne maturité 
Pas de faux goût 

Couleur Blanc crème  

Texture et consistance 
Assez ferme 
60% des demi-poires ont une fermeté de 125 à 200 g, en 
utilisant un pénétromètre de 5 mm de diamètre  

Brix 14-17 exclu 

pH ≤ 4 

 

Défauts par boîte 
acceptés 

Format   
Résidus de 

peaux, fruits 
tachés   

Autre résidu 
végétal 

(queue, etc.)  

Parage ou fausse 
coupe   

Total  

5/1 5 4 3 9 

3/1 3 2 2 5 

4/4 2 2 2 2 

mgo3e99
Text Box
02442

mgo3e99
Text Box
12048
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Valeurs 
nutritionnelles 

moyennes 
 

Source 
bibliographique : 

USDA 

 Valeurs dans 100 g  

Energie  
238 kJ 

57 kcals 

Matières Grasses  
Dont acides gras saturés  

0,03 g 

0,002 g 

Glucide 
Dont sucres 

15,17 g 

12,1 g 

Protéines 0,19 g 

Sel  0,01 g 

 
Corps étrangers 

exogènes Aucun 

 

Informations sur 
le produit  

Sans allergène ni OGM 
Résidus pesticides et métaux lourds conformes à la législation européenne 

Absence de traitement d’ionisation 

Pas de trace d’oxydation dans la boîte 

Sans BPA 

 

Conditionnement 

Formats  5/1 3/1 4/4 

Poids brut de la boite   5000 g 2950 g 970 g 

Nombre de boites par carton  3 6 12 

Dimension du carton (l*L*h en cm)  46,5*15,5*24,5 46,5*30,5*15,0 36*46*11 

Poids d’un carton + boites  15 kg 18 kg 12 kg 

Nombre de cartons par couche  11 5 6 

Nombre de couches par palette 5 9 12 

Nombre de cartons par palette  55 45 72 

Nombre de boites par palette 165 270 864 
Poids brut palette  + boites   
Dimension palette : 80 x 120 cm  
H < 180 cm 

855 kg  840 kg  894 kg 

 




