
 

FICHE ETIQUETAGE UC 
Référence UC :

MAUREL TOURNESOL 5L 
Code PRODUIT : C2178

Version : 1.1 
Passage du code ET 107488 au 
code 760 à écoulement des 
stocks et passage du code 
poignée 103704 au code 12 
immédiatement. 

Date de diffusion : 13/03/2018 Page : 1 / 2 

 

 

 
Informations Générales 
 

Description :  
Code ERP : C2178 
GTIN13 : 3075711380083 
Emplacement GTIN13 : Etiquette 
Lieu de fabrication : Coudekerque et Bordeaux 
Réseau de vente : RHF Négoce 
Réseau de vente : Export 
Durée de vie : DLUO 365 Jours 
Poids net déclaré (kg) : 4.6 
Volume (l) : 5 

 
 

 
Dénomination légale de vente Huile végétale de tournesol pour cuisson, friture et assaisonnement. (fr) 

Liste des ingrédients proposée par Lesieur 
 
Huile de tournesol  

Allergènes (A mettre en valeur dans la liste 
 

 

Mention DLUO  A consommer de préférence avant fin : voir sur le contenant (fr) 
Nutrition  
Préparation et Conservation  

-  
Température maximale conseillée pour les fritures : 180°C. Introduire 

les aliments doucement lorsque l'huile est à bonne température. 
Renouveler la totalité du bain après 10 fritures. (fr) 

- Mode de stockage 
Bien refermer le bidon après chaque utilisation. Conserver à 

température ambiante et à l'abri de la lumière. (fr) 
- Possibilité d'apposer le "e" non 
- Code emballeur (MDD)  

- Responsable mise sur le marché 

Lesieur 
29 quai Aulagnier 

92665 Asnières-sur-Seine Cedex  
France 

 
CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES 

Critère Valeur à étiqueter 
Valeur par portion 

de  10 g *** (facultatif) 
AQR/100g (facultatif) 

Énergie 
3,700 kJ/100g 370 kJ 44 % 
900 kcal/100g 90 kcal 45 % 

Matières Grasses 100 g/100g 10 g 143 % 
- Dont acides gras 

saturés 
11.5 g/100g 1.15 g 57 % 

- Dont acides gras 
mono-insaturés 

28.5 g/100g 2.85 g  

- Dont acides gras 
poly-insaturés 

60.5 g/100g 6.05 g  

Acide gras trans 0 g/100g 0 g  
Glucides 0 g/100g 0 g 0 % 
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Dont sucres 0 g/100g 0 g 0 % 
Fibres  g/100g 0 g  
Protéines 0 g/100g 0 g 0 % 
Sel 0 g/100g 0 g 0 % 
Sterols totaux**  mgBykg 0 g  
Omega3* 0.3 g/100g 0.03 g  
Omega6* 60.2 g/100g 6.02 g  

Les données en gras sont obligatoires 
* Sous réserve allégation 
** Uniquement pour le produit actistérol 
*** Le nombre de portions est obligatoire si les valeurs par portions sont indiquées 
 
CARACTERISTIQUES VITAMINES ET MINERAUX 

Critère 

VNR (Valeurs 
Nutritionnelles de 

Référence) 
Valeur à étiqueter 

% VNR pour 100g 
(obligatoire si 
Vitamines sont 

indiquées) 
Vitamine A 800 µg/j  mg/100g  % 
Vitamine D 5 µg/j  mg/100g  % 
Vitamine E 12 mg/j 75 mg/100g 625 % 

Peut être étiqueté si la valeur est supérieure à 15% des VNR.  


